
B R E A D  &  pas t ry

buttermilk drop biscuits ,  s al ted yogur t butter,  seasonal j am . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
sourdough ,  Turkish eggs, herb ed yogur t,  avocado, chil i  crisp  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
dutch baby pancake ,  bacon, maple butter  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
brioche french toast ,  bluberry, caramel,  soft cream  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19

S M A L L  P L AT E S

oysters  on the hal f shel l ,  whi te cocktail  & hot sauces  . . . . . . 1/2 dozen 24.. . . .dozen 48
baked oysters*,  wi th Siberian caviar and potato crisps  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .42
‘B loody Butcher ’ polenta, rock shrimp ,  s auce Américaine, green tomato . . . . . . . . . . 22 
mussels ,  marinated on gril l ed bread, ‘calico’ beans  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
crisp greens  wi th a zippy vinaigrette, aged goat cheese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
beets ,  berries,  burrata, basil ,  boshi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
kanpachi crudo* ,  s atsuma ponzu, crispy sunchoke, mustard seed. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20
beef fat tater tots*  sour cream & onion, salmon roe . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32
breakfast sammie ,  maple sausage, scrambled egg, cheddar, hashbrown.. . . . . .  16
maine lobster  on a rol l ,  brown butter,  celery . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28

B I G  P L AT E S

tri-tip steak ,  s alsa verde, hol l andaise, fried eggs, fries . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38
spicy l emon & pepper fried chicken ,  p arm esan buttermilk . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24
breakfast bolognese ,  p app ardell e,  fried egg . . . . . . . add spicy burrata +4. . . . . . .26
bacon, confi t egg yolk,  pecorino carbonara  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23
oyster mushroom stir-fries ,  fr ied egg, spicy j al apeño. . .  add corned beef +8. .  21  
french cheeseburger ,  stout beef p atty, raclette, butter,  pickles,  fries . . . . . . . . . . 22

D E SS E R T
café l iégeois ,  cafe sua da ice cream, spiked cold brew, caram el . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 
chocol ate hazelnut budino ,  crème fraíche, ‘cocoa crispies’ . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .14
dessert bread ,  maple, sherry custard, vanil l a ice cream . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16



CO C KTA I L S

Mimosa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
sp arkling wine, improved blood orange

Bloody Mary  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
green chil e vodka, tomato, spices

Casablanca Cara jil lo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
Sp anish vanil l a l iqueur, overproof rum, 
cold brew coffee, Moroccan spices

White Cosmopolitan  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
vodka, whi te & red cranberries,  l ime, curacao

Salted Watermelon Margarita  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
bl anco tequil a,  l ime, sal ted watermelon, 

Ir ish Coffee  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
ir ish whiskey, coffee, Benedictine whipped 
cream, brown sugar

W I N E S  B Y  T H E  G L ASS

S PA R K L I N G

Azimut Brut Nature  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16/66
Macabeo Blend ,  Sp ain, Penedès, Cava, NV

Gratiot & Cie “Almanach No. 1” Brut  . . . . . . . . . .20/99
Meunier & Chardonnay ,  France, Champ agne, NV

R OS E

Babylonstoren  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15/63
Mourvedrè ,  South Africa, 2024

O R A N G E

Florèz “Kind of Orange”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18/72
Viognier ,  California, Mendocino, 2023

W H I T E

Murgas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15/63
Arinto ,  Por tugal ,  Lisboa, Bucel as, 2021

Field Recordings  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16/66
Chenin Blanc ,  California, Central Coast,  2024

Magna Montis  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18/72
Chardonnay ,  Argentina, Uco Vall ey, 2021

R E D

Julien Pineau “Parce Que”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15/63
Grenache Blend ,  France, NV

Lucien Lardy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16/66
Gamay ,  France, Beaujol ais-Vil l ages, 2021

Luigi Maffini “Kleos”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20/82
Aglianico, Ital y,  Camp ania, 2022

Brendel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18/72
Cabernet Sauvignon ,  California, Nor th Coast,  2021

N O N - A LCO H O L I C  B E V E R AG E S 

Afterglow  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
l ychee, strawberry, coconut water,  l ime

New Moon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
“whiskey”,  orange “amaro”,  “vermouth”,  bi tters

Smooth Sail ing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
spiced “rum”, coffee “l iqueur”,  l ime, 
tropical ginger beer

Leitz “Eins Zwei Zero”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Riesling, Germany, NV

Aroa “Le Naturel Zero Zero”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Grenache, Sp ain, NV

Karbach “Free & Easy”  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 650

IPA

M A R T I N I S 

Classic  $15

frozen gin or vodka, dry or as dir ty as you l ike

choose up to 3: 

green olive · lemon twist · cocktail onion ·  
blue cheese-stuffed olive · cornichon 

pickled tomato · pickled okra · caperberry

MAKE IT A TERRY’S MARTINI 
WITH HIS FAVORITE GINS OR VODKA AND ACCOUTREMENT +$5

Pearl Gibson  $19
oyster shel l- infufsed gibson 

garnished wi th an oyster on the hal f shel l

Espresso  $15
vodka, cold brew l iqueur, coffee


